MADSERVICE MENUPLAN

JUNI 2026

Periode 1/06/2026 30/06/2026 Side 1
MAN Tikka Masala Jordbeeris
1 Med blomkal,tofu og Igse ris Med vafler
TIR Broccolimedaljon Koldskal
2 Med skysovs,hvidlggsbagte gulergdder og asier Med kammerjunkere
ONS Rgdbedebgf Hindbaergrad
3 Med stuvet sommerkal,redbeder og sennep Med flgde
TOR Fiskefrikadeller Hyldeblomstfromage
4 Med grov urtesovs og rakost Pyntet med fladeskum chokolade
FRE Forloren hare Grundlovsdessert
5 Med planteprotein,skysovs,ribsgele og agurkesalat  ( Rabarber trifli )
LOR Tarteletter Peere Belle Helene
6 Med chunks(plantebaseret protein) i asparges Pzeredessert med is og chokoladeso
SON Grgntsagskrebinet Appelsinfromage
7 Med brasede kartofler,skysovs og eerter Fladeskum og hakket chokolade
MAN Spansk seggekage Frugtsuppe
8 Med groft rugbrgd,tomat og purlagg Med sommerbaer og tvebakke
TIR Farseret blomkal Koldskalsmousse
9 Med plantefars, skysovs og agurkesalat Med rabarberkompot
ONS Hjemmergget laks Chokoladeparfait
10 Med hollandaise,citron og spidskalsalat Med hindbaersovs
TOR Sommergryde Stikkelsbaergrad
11 Med soyakad, blomkal,gulergdder,oqg fine eerter Med flgde
FRE Grgntsagsmoussaka Vanillebudding
12 Med kartofler og grillet peberfrugt Med baersovs
LOR Gratin/sgd kartoffel Gammeldags aeblekage
13 Med champignonsovs og agurkesalat Med fladeskum oqg ribsgele
SON Falafel Ymerfromage
14 Med flgdekartofler og spidskéalssalat med sennep Med jordbaersovs
MAN Paneret hallouni Jordbeer
15 Med persillesovs og smgrdampet gulergdder Med flgde
TIR Fiski fad Panna cotta
16 Med mild tomatsovs,citron og aerter Med hjemmelavet rabarbersirup
ONS Gartnerens gryde Redgrad
17 Med grgnt og ost Med flgde
TOR Frikadeller(vegetar) Pandekage
18 Med kold kartoffelsalat,agurk,purlgg og tomat Med vanilleis og rabarbersyltetgj
FRE Spinatpinde Jordbeer
19 Med skysovs,rabarberkompot og agurkesalat Med flgde
LOR Grgntsags frikasse Rabarber crumble
20 Med majroe,gqulergdder og fine serter Med makronfladeskum med sirup
SON Ngddepostej Flgderand
21 Med rysteribs og broccoli Med karamelsovs
MAN Stegt fisk Koldskal
22 Med smgrsovs,citron og grgnt vendt i smgr Med ristede havregryn
TIR Sankthans Grill Jordbeerteerte
23 Grillpakke med soyapglser,plantebgf og tilbehgr Med fladeskum
ONS Vegetarfrikadeller Vanilleis
24 Med stuvet spidskal og radbeder Med kirsebaersovs
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TOR Sommerteerte Jordbeer

25 Med asparges,porre,kartoffel med grgn salat Med flgde
FRE Vegetarisk farsrulle Rabarbergrgd

26 Med kartoffelgratin,champignon ala creme og agurkes: Med flade
LAR Grgntsagsfrikadelle Sherryfromage

27

Med peberrodssovs,smgrdampede gulergdder

Med chokolade og ngdder

SON Vegetarisk farsbrgd Hvid chokolademousse
28 Med skysovs,broccoli og smgrdampede gulergdder  Med pynt
MAN Hakkebgf(vegetar) Fersken
29 Med blgde lgg,skysovs og agurkesalat Med makronflgdeskum
TIR Rgget makrel Jordbeer
30 Med kartoffelsalat,agurk,tomat og purlgg Med flgde

Spegrgsmal omkring allergener kontakt kakkenet



