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1 Med vaflerMed blomkål,tofu og løse ris

JordbærisTikka MasalaMAN

2 Med kammerjunkereMed skysovs,hvidløgsbagte gulerødder og asier

KoldskålBroccolimedaljonTIR

3 Med flødeMed stuvet sommerkål,rødbeder og sennep

HindbærgrødRødbedebøfONS

4 Pyntet med flødeskum chokoladeMed grov urtesovs og råkost

HyldeblomstfromageFiskefrikadellerTOR

5 ( Rabarber trifli )Med planteprotein,skysovs,ribsgele og agurkesalat

GrundlovsdessertForloren hareFRE

6 Pæredessert med is og chokoladesovsMed chunks(plantebaseret protein) i asparges

Pære Belle HeleneTarteletterLØR

7 Flødeskum og hakket chokoladeMed brasede kartofler,skysovs og ærter

AppelsinfromageGrøntsagskrebinetSØN

8 Med sommerbær og tvebakkeMed groft rugbrød,tomat og purløg

FrugtsuppeSpansk æggekageMAN

9 Med rabarberkompotMed plantefars, skysovs og agurkesalat

KoldskålsmousseFarseret blomkålTIR

10 Med hindbærsovsMed hollandaise,citron og spidskålsalat

ChokoladeparfaitHjemmerøget laksONS

11 Med flødeMed soyakød, blomkål,gulerødder,og fine ærter

StikkelsbærgrødSommergrydeTOR

12 Med bærsovsMed kartofler og grillet peberfrugt

VanillebuddingGrøntsagsmoussakaFRE

13 Med flødeskum og ribsgeleMed champignonsovs og agurkesalat

Gammeldags æblekageGratin/sød kartoffelLØR

14 Med jordbærsovsMed flødekartofler og spidskålssalat med sennep

YmerfromageFalafelSØN

15 Med flødeMed persillesovs og smørdampet gulerødder

JordbærPaneret hallouniMAN

16 Med hjemmelavet  rabarbersirupMed mild tomatsovs,citron og ærter

Panna cottaFisk i fadTIR

17 Med flødeMed grønt og ost

RødgrødGartnerens grydeONS

18 Med vanilleis og rabarbersyltetøjMed kold kartoffelsalat,agurk,purløg og tomat

PandekageFrikadeller(vegetar)TOR

19 Med flødeMed skysovs,rabarberkompot og agurkesalat

JordbærSpinatpindeFRE

20 Med makronflødeskum med sirupMed majroe,gulerødder og fine ærter

Rabarber crumbleGrøntsags frikasseLØR

21 Med karamelsovsMed rysteribs og broccoli

FløderandNøddepostejSØN

22 Med ristede havregrynMed smørsovs,citron og grønt vendt i smør

KoldskålStegt fiskMAN

23 Med flødeskumGrillpakke med soyapølser,plantebøf og tilbehør

JordbærtærteSankthans GrillTIR

24 Med kirsebærsovsMed stuvet spidskål og rødbeder

VanilleisVegetarfrikadellerONS
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25 Med flødeMed asparges,porre,kartoffel med grøn salat

JordbærSommertærteTOR

26 Med flødeMed kartoffelgratin,champignon ala creme og agurkesalat

RabarbergrødVegetarisk farsrulleFRE

27 Med chokolade og nødderMed peberrodssovs,smørdampede gulerødder

SherryfromageGrøntsagsfrikadelleLØR

28 Med pyntMed skysovs,broccoli og smørdampede gulerødder

Hvid chokolademousseVegetarisk farsbrødSØN

29 Med makronflødeskumMed bløde løg,skysovs og agurkesalat

FerskenHakkebøf(vegetar)MAN

30 Med flødeMed kartoffelsalat,agurk,tomat og purløg

JordbærRøget makrelTIR

Spørgsmål omkring allergener kontakt køkkenet


