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1 Med hindbærsovsMed skysovs og bagte rodfrugter

ChokoladeparfaitKartoffeltimbaleONS

2 Med flødeskumMed stuvet spinat,brunede kartofler og gulerødder

RabarbertrifliSelleristicksTOR

3 Med hindbærpureMed kartoffelgratin,champignon ala creme og agurkesalat

FragelitérouladeVegetarisk farsrulleFRE

4 Med makronflødeskumI rødvinssovs med bagte rodfrugter

FerskenChunks,planteproteinLØR

5 Hjemmelavet nøddebund og bailey isMed skysovs og hjemmekogt rødkål

IslagkagePaneret hallouniSØN

6 Med flødeskum og ribsgeleMed flødebagte kartofler,spinatsalat med appelsin

Gammeldags æblekageFalafelMAN

7 Med frossen flødetopMed champignonsovs og agurkesalat

Rabarbersuppe (lun)Gratin/sød kartoffelTIR

8 pyntet med flødeskum og chokoladeMed hjertesalat bulgur,rødløg og vinagrette

NougatfromageGrøntsagsmousakkaONS

9 Med flødeMed persillesovs,citron og gulerodssalat med sennep

AbrikosgrødStegt fiskTOR

10 Syltetøj og flødeskumMed søde kartofler og kikærter

VaflerGrøntsagsbiksemadFRE

11 Flødeskum og hakket chokoladeMed kartoffelmos og asie

AppelsinfromageBolognese(vegansk)LØR

12 Med flødeskumMed stegte kartofler,skysovs,bagte løg og rysteribs

SvesketrifliBroccoli/ost kroketSØN

13 Med slør (æbledessert)Med bløde løg,skysovs og rødbeder

BondepigeHakkebøf(vegetar)MAN

14 Med flødeMed stuvet ærter og gulerødder,samt surt

RabarbergrødFrikadeller(vegetar)TIR

15 Med vaflerMed broccolisalat

CitronflødeisGrøntsagstærteONS

16 Med hakkede pistacienødder og pyntMed spinat,ost og sennepsmarineret gulerodssalat

PistaciefromageKartoffelgratinTOR

17 Med makronflødeskum med sirupMed karrysovs, porre, revet parmesan og ris

Rabarber crumbleGratineret mørksejFRE

18 Med flødeskumMed vegetarpølse, kartoffelmos og surt

ChokolademoussePaprikagrydeLØR

19 Med kirsebærsovsMed flødesovs,rabarberkompot og agurkesalat

YmerfromageVegetarbollerSØN

20 Med tvebakkerMed brasede kartofler,skysovs og ærter

BærsuppeGrøntsagskrebinetMAN

21 Med pærekompot og chokoladeMed skysovs og hvidkålssalat med æble

YoghurtdessertFarsbrød(vegetar)TIR

22 Med flødeMed hollandaise,citron og råkost

StikkelsbærgrødFiskefrikadellerONS

23 Med flødeskumMed chunks(plantebaseret protein) i asparges

HindbærdessertTarteletterTOR

24 Med karamelsauceMed skysovs,stegte kartofler og spidskålssalat

IsSvampefrikadellerFRE
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25 Med hyldeblomst og rabarbersirupMed grov kartoffelmos og surt

Panna cottaSvampestroganoffLØR

26 Med flødetopMed dijonsovs og franske ærter

CocktailfromageFalafelbøf/spinatSØN

27 Med is og jordbærsyltetøjMed æbler/svesker, skysovs,tyttebær og surt

PandekageFarsbrød(vegetar)MAN

28 Med kirsebærsovsMed grønt og ost

FløderandGartnerens grydeTIR

29 Med flødeMed stuvet spidskål og rødbeder

Solbær/ribsgrødVegetarfrikadellerONS

30 Med bærsovsMed spinat,citron,hvidvinssovs og bagte gulerødder

VanillebuddingFisk florentineTOR

Spørgsmål omkring allergener kontakt køkkenet


