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1 Med vaflerMed stegte kartofler,persillesmør og grøn salat

JordbærisHallumiLØR

2 Med chokoladepyntMed champignonsovs og agurkesalat

KærnemælksfromageGratin/sød kartoffelSØN

3 Med makronflødeskumMed mælkeærter(stuvning med sommergrønt)

FerskenRødbedebøfMAN

4 Med råcremeMed karrysovs, porre, revet parmesan og ris

Frisk frugtsalatGratineret mørksejTIR

5 Med flødeMed skysovs og spidskålssalat

AbrikosgrødGrøntsagskrebinetONS

6 Med syltetøj og flødeskumMed kold kartoffelsalat,agurk,purløg og tomat

VaflerFrikadeller(vegetar)TOR

7 Serveres med rørt isMed bløde løg,skysovs og asier

Æblekage med crumbleHakkebøf(vegetar)FRE

8 Med flødeskumMed flødebagte kartofler og grøn salat

NougatfromageFalafelLØR

9 Flødeskum og hakket chokoladeMed flødesovs,rabarberkompot og agurkesalat

AppelsinfromageVegetarbollerSØN

10 Med kammerjunkereMed plantefars, skysovs og agurkesalat

KoldskålFarseret blomkålMAN

11 Med flødeskumMed løse ris og Naanbrød

HindbærdessertPaprikagrydeTIR

12 Med flødeMed skysovs og rødbedesalat  med peberrod

BlommegrødFarsbrød (vegetar)ONS

13 Med bærsovsMed hvidvinssovs,broccoli og citron

VanillebuddingFiskefrikadellerTOR

14 På makronbund med flødeskumMed chunks(plantebaseret protein) i asparges

KirsebærmousseTarteletterFRE

15 Med chokolade og nødderMed peberrodssovs,smørdampede gulerødder

SherryfromageGrøntsagsfrikadelleLØR

16 Med cocktailbær og chokoladeMed kartoffelgratin,champignon ala creme og agurkesalat

Italiensk isVegetarisk farsrulleSØN

17 Med is og brombærsyltetøjMed bløde løg,skysovs og rødbeder

PandekagerHakkebøf(vegetar)MAN

18 Med flødeskumMed squash,ingefær,tomat og persillekartofler

BlommetrifliSoyagrydeTIR

19 Med flødecreme og makronerMed persillesovs,citron og gulerodssalat med sennep

PæredessertStegt fiskONS

20 Med FlødeMed planteprotein,skysovs,ribsgele og agurkesalat

Jordbær/rabarbergrødForloren hareTOR

21 Med flødeskumMed kartofler og grillet peberfrugt

Fløde/karamelfromageGrøntsagsmoussakaFRE

22 Med cruncheMed majroe,gulerødder og fine ærter

CitrondessertGrøntsags frikasseLØR

23 Med flødeskum og chokoladeMed skysovs,blomkål og agurkesalat

BaileysfromageSelleristicksSØN

24 Med flødeskumMed fransk sennpssovs og gulerødder

HybensuppeSkinkefarsbrødMAN
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25 Med hakkede pistacienødder og pyntMed hvid løgsovs og rødbeder

PistaciefromagePaneret halluniTIR

26 Med flødeMed spinat,citron,hvidvinssovs og råkost

HindbærgrødFisk florentineONS

27 Med pære, pistagebund og limegeleMed tomatsovs og broccoli

CheesecakeBlomkålsgratinTOR

28 Med vanillevaflerMed brasede kartofler,skysovs og ærter

Nougat isGrøntsagskrebinetFRE

29 Med flødeskumMed skysovs,blommechutney og drueagurker

ChokolademousseSpinatpindeLØR

30 Med jordbærsovsMed grov kartoffelmos og surt

YmerfromageSvampestroganoffSØN

31 Med flødeMed hvidvinssovs og grøn salat

ÆblegrødVegetarbollerMAN

Spørgsmål omkring allergener kontakt køkkenet


