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1 Med flødeMed tzaziki,stegte kartofler og tomatsalat

ÆblegrødKyllingefrikadellerONS

2 Med kammerjunkereMed torsk,spinat og spidskålssalat med agurk

HindbærkoldskålFiskelasagneTOR

3 Med karmelsauceMed tomatsovs og broccoli

FløderandBlomkålsgratinFRE

4 Med kirsebærsovsMed aspargessovs,broccoli og gulerødder

RombuddingHamburgerrygLØR

5 Med flødetopMed agurkesalat og hakket persille

CocktailfromageKalvefrikassèSØN

6 Syltetøj og flødeskumMed skysovs,brasede kartofler og ærter

VaflerKrebinetMAN

7 Med flødeMed spinat,citron,hvidvinssovs og bagte gulerødder

JordbærFisk florentineTIR

8 Med flødeTærte med skinke,grøn salat med vinagrette dressing

HindbærgrødQuiche LorraineONS

9 Med flødeskumMed skysovs,rysteribs og agurkesalat

ChokolademousseBaconrulleTOR

10 I appelsin, dertil vanilleisMed groft rugbrød,tomat og purløg

Marineret JordbærSpansk æggekageFRE

11 Med cacao flødetop og appelsinMed skysovs,grøn salat med fløde/citron dressing

RomfromageStegt kyllingLØR

12 Med rabarberkompotMed skysovs,broccoli og smørdampede gulerødder

KoldskålsmousseFlæskestegSØN

13 Små kager med fyldMed bearnaise,brasede kartofler og fine ærter

Petit foursHerregårdsbøfMAN

14 Med brombær topping og pyntMed stuvet ærter og gulerødder

Cheesecake i glasMedisterTIR

15 Pyntet med flødeskumMed kartoffelsalat,agurk,tomat og purløg

JordbærtrifliRøget makrelONS

16 Med sommerbær og hakket chokoladeMed løse ris og dampede ærter

Hvid chokolademousseBoller i karryTOR

17 Med flødeMed kantareller dertil salat

AlliancegrødLasagneFRE

18 Med krokantMed skysovs,gulerødder og agurkesalat

IsRullesteg/persilleLØR

19 Flødeskum,chokoladepyntMed skysovs og broccolisalat

CitronfromageFarseret kalkunbrystSØN

20 og friske jordbærMed blomkål,gulerødder,og fine ærter

Koldskål med skyrSommergrydeMAN

21 Med råcremeMed skysovs,broccoli og rysteribs

Frisk frugtsalatBenløse fugle (gris)TIR

22 Med stuvet sommerkål og rødbeder

HindbærdessertSvampefrikadellerONS

23 Pyntet med kakaopulverI flødesovs med ribsgelé og agurkesalat

Tiramisu i glasKalvehjerterTOR

24 Med flødeMed hollandaise,citron og råkost

StikkelsbærgrødChili laksFRE
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25 Med hvid chokoladecremeMed svinekød,bacon,cocktailpølser og agurkesalat

RødgrødPaprikagrydeLØR

26 Chokolade og appelsinMed fransk sennepssovs, perleløg og bønner

Isdessert med knasNakkestegSØN

27 Med sommerbær og tvebakkeMed skysovs,broccoli og asier

FrugtsuppeForloren andMAN

28 Med flødeMed asparges,porre,kartoffel med grøn salat

RabarbergrødSommertærteTIR

29 Med jordbærsovsMed skysovs, smørdampede gulerødder og agurkesalat

YmerfromageFrikadellerONS

30 Med flødeskumMed stegt og dampet fisk,rejer,citron og pynt

ChokoladebuddingStjerneskudTOR

31 Med karameliserede mandlerMed kold kartoffelsalat,agurk,tomat og purløg

ÆbletrifliGrillet frankfurterFRE

Spørgsmål omkring allergener kontakt køkkenet


