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1 Flødeskum,chokoladepyntMed cremet svampefyld og persilledrys

CitronfromageTarteletterSØN

2 Med brombær topping og pyntMed stuvet ærter og gulerødder,samt surt

Cheesecake i glasFrikadeller(vegetar)MAN

3 Med marengsMed skysovs og rødkålssalat

SkovbærtærtePaneret selleristickTIR

4 Med pyntMed hjertesalat bulgur,rødløg og vinagrette

Hvid chokolademousseGrøntsagsmousakkaONS

5 Med flødeMed caperssovs,citron og gulerodsråkost

ÆblegrødFiskefrikadellerTOR

6 På makronbund med flødeskumMed nannbrød med nigellafrø og cremefraiche

KirsebærmousseIndisk curryFRE

7 Med creme og crunchMed skysovs,asie og blommechutny

PæreBrocolimedaljonLØR

8 Med cacao flødetop og appelsinMed flødesovs,bagte rødbeder med hvidløg

RomfromageKartoffeltimbaleSØN

9 Med krokantMed stuvet bønner,rødbeder og sennep

IsSpinatpindeMAN

10 Med bærsovsMed bløde løg,skysovs og rødbeder

VanillebuddingHakkebøf(vegetar)TIR

11 Med karamelsovsMed hollandaise,citron og råkost med sennep

FløderandBagt torskONS

12 Med flødeMed skysovs og bagte rodfrugter

BlommegrødGrøntsagsfrikadellerTOR

13 FlødeskumMed vegetarpølser,løg, og peberfrugt

HindbærdessertPastagratinFRE

14 Med nøddekrokantMed peberrodssovs og timianbagte gulerødder

CognacmousseRødbedebøfLØR

15 Med flødeskum og ribsgeleMed rødkålssalat og appelsin

Gammeldags æblekageKartoffeltærteSØN

16 Med is og jordbærsyltetøjI karrysovs med løse ris fine ærter

PandekageVegetarbollerMAN

17 Med fløde(Vegetarisk) med rodfrugter

RødgrødBrændene kærlighedTIR

18 Med cruncheAf plantefars med vildtsovs,bønner og ribsgele

CitrondessertForloren hareONS

19 Pyntet med kakaopulverMed råkost

Tiramisu i glasFiskelasagneTOR

20 Med råcremeMed skysovs stegte kartofler og ratatouille

Blommer i romGrøntsagskrebinetFRE

21 Med flødeskumMed æble/valnødde topping

ChokoladebuddingGulerodssuppeLØR

22 Med kirsebærsovsMed flødesovs og tyttebær

YmerfromageVegetarbollerSØN

23 Med makronflødeskumMed varm kartoffelsalat,sennep og ketchup

FerskenVegetarpølserMAN

24 Med flødeMed persillesovs,citron og gulerodssalat med sennep

AlliancegrødStegt fiskTIR
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25 Med flødeskumI flødesovs med kartoffelmos og tyttebær

AbrikostrifliSoyakødONS

26 Med flødeskumMed fransk sennpssovs og gulerødder

Bagt æblekageVegetarisk farsbrødTOR

27 Med flødeMed grov kartoffelmos og surt

KirsebærgrødSvampestroganoffFRE

28 Chokolade og appelsinMed brasede kartofler,skysovs og ærter

Isdessert med knasGrøntsagskrebinetLØR

29 Med flødeskum og chokoladeMed skysovs,waldorfsalat og bønner

BaileysfromageNøddestegSØN

30 Med tvebakkerHollandaise,citron og hvidkålssalat med spidskommen

SolbærsuppeHjemmerøget laksMAN

31 Med flødeGryderet med planteprotein, løse ris og æble/rosinchutney

HindbærgrødChunksgrydeTIR

Spørgsmål omkring allergener kontakt køkkenet


