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1 Med kirsebærsovsMed halvt æg og hjemmebagt flute

RombuddingForloren skildpaddeTOR

2 Med tvebakkerMed hvid løgsovs og gulerødder

BærsuppePaneret flæskFRE

3 Med flødeskumFlødesovs,bagte rødbeder med hvidløg

Fløde/karamelfromageMørbrad med baconLØR

4 Med cruncheMed champignonsovs og bagte bønner med bacon

CitrondessertStegt kyllingSØN

5 Med is og brombærsyltetøjMed persillesovs,citron og gulerodssalat med sennep

PandekagerStegt fiskMAN

6 Med slør (æbledessert)Med stuvet hvidkål og rødbeder

BondepigeFrikadellerTIR

7 Med flødeskumMed nannbrød med nigellafrø og cremefraiche

ChokolademousseIndisk curryONS

8 Med flødeMed flæsk,pølse og sennep

RødgrødBrunkålTOR

9 Med æble/valnødde toppingMed skysovs,drueagurk og tyttebær

GulerodssuppeForloren hareFRE

10 Med JordbærsovsMed kartoffelmos med jordskokke og surt

VanilleisBraiseret svinekæbeLØR

11 Flødeskum og hakket chokoladeMed skysovs og hjemmekogt rødkål

AppelsinfromageFlæskestegSØN

12 Med nøddekrokantMed løse ris og fine ærter

CognacmousseKylling i karryMAN

13 Med bærsovsMed hollandaise,citron og råkost af rodfrugter

VanillebuddingHjemmerøget laksTIR

14 Med flødeMed grønkålssalat med appelsinperler

ÆblegrødBoller i selleriONS

15 Med kødbollerMed efterårssalat

TomatsuppeGrøntsagsmoussakaTOR

16 Med bløde løg,skysovs og rødbeder

AbrikosrisHakkebøfFRE

17 Med brombærsovsMed skysovs og bagte gulerødder

YmerfromageFarseret kalkunbrystLØR

18 Med svinekød,cocktailpølser og kartoffelmos

SkovbærdessertEfterårsgrydeSØN

19 Med flødeskumMed skysovs og hjemmekogt rødkål

ØllebrødMedisterMAN

20 Med flødeMed skysovs,brasede kartofler og ærter

HindbærgrødKrebinetTIR

21 Med baconternMed hvid løgsovs og romainesalat med æbler

KartoffelsuppeStegt sildONS

22 Med creme og crunchMed kartoffelmos og rødbeder

PæreMillionbøfTOR

23 Med flødeskumMed skysovs og bagte rodfrugter

NougatfromageGrøntsagsfrikadellerFRE

24 Med flødeskumMed peberrodssovs og timianbagte gulerødder

KirsebærtrifliSprængt kamLØR
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25 Med bærsovsMed skysovs,rødkål og asier

SkyrfromageRullesteg/sveskerSØN

26 Med makronflødeskumMed fransk sennpssovs og gulerødder

FerskenSkinkefarsbrødMAN

27 Med valnød og chokolade(Vegetarisk) med rodfrugter

VanilleisBrændene kærlighedTIR

28 Med flødeMed bløde løg,skysovs og asier

SkovbærgrødStegt kalveleverONS

29 Små kager med fyldMed æbler,tomatsovs,ærter og citron

Petit foursFisk i fadTOR

30 Med solbærsyltetøjMed løgsovs,kartofler og gulerødder

ÆbleskiverKyllingefarsbrødFRE

31 Med cremefraiche og ristede nødderMed æble/pastinak og grov urtemos

HokaidosuppeBraiseret oksetykkamLØR

Spørgsmål omkring allergener kontakt køkkenet


