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1 Med cacao flødetop og appelsinMed skysovs og rødbedesalat

RomfromageSvampefrikadellerTIR

2 Med chokoladesovs og vaflerI flødesovs med kartoffelmos og tyttebær

VanilleisKalvehjerterONS

3 Med flødeMed kold kartoffelsalat med agurk,tomat og purløg

AlliancegrødSkinkeTOR

4 Med pærekompotMed æbler,tomatsovs,ærter og citron

Panna cottaFisk i fadFRE

5 (Sveskedessert)Med skært svinekød, gulerødder og kartoffelmos

MuldvarpeskudEnebærgrydeLØR

6 Flødeskum,chokoladepyntMed champignonsovs og bagte bønner med bacon

CitronfromageStegt kyllingSØN

7 Med kammerjunkereMed skysovs,ribsgele og asier

KoldskålForloren andMAN

8 Syltetøj og flødeskumMed varm kartoffelsalat,sennep og ketchup

VaflerPølserTIR

9 Med flødeMed persillesovs og rødbeder

Solbær/ribsgrødStegt sildONS

10 Med hindbærsovsMed bacon,peberfrugt, og løse ris

ChokoladeparfaitKoteletter i fadTOR

11 Med karameliserede mandlerMed spinat,ost og rødkålssalat

ÆbletrifliKartoffelgratinFRE

12 Med flødeskumMed svinekød,cocktailpølser og kartoffelmos

ChokoladebuddingEfterårsgrydeLØR

13 Med flødeskumMed bacon,rysteribs og broccoli

KirsebærfromageNakkestegSØN

14 Med jordbærsyltetøjMed skysovs og æble/sellerisalat

PandekagerKyllingepateMAN

15 Med flødeMed torsk,spinat og spidskålssalat med agurk

StikkelsbærgrødFiskelasagneTIR

16 Med brombærsovsMed rødbeder og rugbrød

YmerfromageBiksemadONS

17 Pyntet med kakaopulverMed grov kartoffelmos og surt

Tiramisu i glasSvampestroganoffTOR

18 FlødeskumMed bløde løg,skysovs og rødbeder

HindbærdessertHakkebøfFRE

19 Med krokantMed skysovs stegte kartofler og ratatouille

IsKalkunschnitzelLØR

20 Med flødetopMed stuvet spinat og gulerødder

CocktailfromageHamburgerrygSØN

21 Med tvebakkerMed stuvet ærter og gulerødder,samt surt

SolbærsuppeFrikadellerMAN

22 Med brombær topping og pyntMed butternut squash,græskarkerner og salat

Cheesecake i glasEfterårstærteTIR

23 Med flødeMed skysovs og rødløgskompot

JordbærgrødBenløse fugle (gris)ONS

24 Med flødeskum og ribsgeleMed citronsovs og smørdampede gulerødder

Gammeldags æblekageDampet laksTOR
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25 Med karamelsovsMed skysovs, rysteribs og drueagurker

FløderandBaconrulleFRE

26 Hjemmesyltet pære med råcremeMed persille og agurkesalat

Pære i portvinHønsefrikasséLØR

27 Med chokolade og nødderMed hjemmekogt rødkål og brunede kartofler

SherryfromageFlæskestegSØN

28 Med FlødeMed hvide bønner,rodfrugter og hvidkålsalat

SveskegrødLasagneMAN

29 Oksekødssuppe med urter /ristoppeMed flødepeberrodssovs og grønne bønner

MikkelsdagssuppeKogt oksekødTIR

30 Med makronflødeskumMed caperssovs,citron og gulerodsråkost

FerskenFiskefrikadellerONS

Spørgsmål omkring allergener kontakt køkkenet


