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1 Med flødeskum,chokoladedrysMed brasede kartofler,skysovs og ærter

SherryfromageGrøntsagskrebinetSØN

2 Med tvebakkerMed bløde løg,skysovs og rødbeder

BærsuppeHakkebøf(vegetar)MAN

3 Med flødeMed grov kartoffelmos og surt

KirsebærgrødSvampestroganoffTIR

4 (Sveskedessert)Med stuvet hvidkål,rødbeder og sennep

MuldvarpeskudSelleristicksONS

5 Med brombærsovsMed tomat/løgragout,citron,hvidvinssovs og ærter

YmerfromageOvnbagt mørksejTOR

6 Med flødeskumMed flødesovs og tyttebær

ChokoladebuddingVegetarbollerFRE

7 Med chokoladesovs og vaflerMed cremet svampefyld og persilledrys

VanilleisTarteletterLØR

8 Med pære, pistagebund og limegeleMed skysovs,blommechutney og drueagurker

CheesecakeSpinatpindeSØN

9 Med porreMed skysovs og æble/sellerisalat

TomatsuppeVegetar farsbrødMAN

10 Med flødeskum og ribsgeleMed nøddepostej,rødkål,brunede kartofler og skysovs

Gammeldags æblekageMortens aftenTIR

11 Med flødeskum og appelsinMed råkost

KærnemælksfromageFiskelasagneONS

12 Med flødeMed stuvet ærter og gulerødder,samt surt

RødgrødFrikadeller(vegetar)TOR

13 Med makronflødeskumMed butternut squash,græskarkerner og salat

FerskenEfterårstærteFRE

14 Pyntet med kakaopulverMed soyakød, gulerødder og kartoffelmos

Tiramisu i glasEnebærgrydeLØR

15 Med flødetopMed waldorfsalat og drueagurker

CocktailfromageRødbedebøfSØN

16 Med flødeskumMed skysovs stegte kartofler og ratatouille

ØllebrødGrøntsagsfrikadelleMAN

17 FlødeskumMed hollandaise,citron og råkost med sennep

HindbærdessertBagt torskTIR

18 Med karamelsovsMed knoldselleri og krydderier

FløderandTikka MasalaONS

19 Med groft brødMed æbler/svesker, skysovs,tyttebær og surt

PorresuppeFarsbrød(vegetar)TOR

20 Serveres med rørt isMed champignonsovs og rødbederåkost

Æblekage med crumbleGratin/sød kartoffelFRE

21 Med flødeskumMed skysovs og hjemmekogt rødkål

SkovbærtrifliPaneret hallouniLØR

22 Flødeskum,chokoladepyntMed skysovs,glaseret perleløg og hariccots verts

CitronfromageFarsrullerSØN

23 Med flødeMed skysovs og rødbedesalat

AbrikosgrødSvampefrikadellerMAN

24 Med solbærsyltetøjMed skysovs,hvidløgsbagte gulerødder og asier

ÆbleskiverBroccolimedaljonTIR
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25 Med råcremeMed persillesovs og rødbeder

Blommer i romPaneret hallouniONS

26 Med cremefraicheMed kaperssovs,citron og coleslaw af rodfrugter

PæretærteFiskefrikadellerTOR

27 Med cremefraicheMed skysovs,blommechutney og surt

GulerodssuppeVegetar frikadellerFRE

28 Med løse ris og Naanbrød

ChokoladeparfaitPaprikagrydeLØR

29 Med kirsebærsovsMed hjemmekogt rødkål og brunede kartofler

Ris a la mandeNøddepostejSØN

30 Med flødeMed dijonsovs og franske ærter

SveskegrødFalafelbøf/spinatMAN

Spørgsmål omkring allergener kontakt køkkenet


