PESCETARISK MENUPLAN

MAJ 2026

Periode 1/05/2026 31/05/2026 Side 1
FRE Vegetarisk farsrulle Cheesecake
1 Med skysovs, rysteribs og drueagurker Med peere, pistagebund og limegele
LOR Vegetarisk ngddesteg AEbletrifli
2 Med skysovs og hjemmekogt radkal Med karameliserede mandler
S@N Brocolimedaljon Baileysfromage
3 Med skysovs,gulergdder og agurkesalat Med fladeskum og chokolade
MAN Spansk eeggekage Koldskal
4 Med groft rugbrgd,tomat og purlgg Med kammerjunkere
TIR Vegetarboller Rabarbergrad
5 | flgdesovs med ribsgelé og agurkesalat Med flgde
ONS Hjemmergget laks Kaernemeelksfromage
6 Med hollandaise,citron og spidskalsalat Med chokoladepynt
TOR Vegetarisk pglseret Peerer
7 Med frisk klippet purlgg Belle Helene
FRE Farsbrgd(vegetar) Citrondessert
8 Med abler/svesker, skysovs,tyttebaer og surt Med crunche
LOR Grgntsagskrebinet Chokoladebudding
9 Med skysovs,rabarberchutney og surt Med fladeskum
SON Vegetarisk gryderet Hvid chokolademousse
10 Med kartoffelmos og asie Med rabarber
MAN Paneret Hallouni Pandekager
11 Med persillesovs og smgrdampet gulergdder Boysenbeaersyltetgj
TIR Stegt hornfisk Nougatfromage
12 Med smgarsovs,citron og radisesalat med purlgg Med beaersovs
ONS Svampefrikadeller Radgrad
13 Med skysovs og smgrdampede gulergdder Med flgde
TOR Selleristicks Kirsebeerfromage
14 Med kartoffelgratin og agurkesalat Med flgdeskum
FRE Vegetar frikadeller Petit fours
15 Med skysovs, smgrdampede gulergdder og agurkesa Smé kager med fyld
LR Rgdbedebgf Chokolademousse
16 Med skysovs,blommechutney og surt Med flgdeskum
SON Grgntsags frikasse Isdessert med knas
17 Med majroe,gulergdder og fine aerter Chokolade og appelsin
MAN Vegetarboller Solbeersuppe
18 Med hvidvinssovs,spidskalssalat med gulergdder Med tvebakker
TIR Tarteletter Flgderand
19 Maed stuvet aerter og gulergdder og planteprotein Med jordbaersovs
ONS Sommerteerte Tiramisu i glas
20 Med asparges,porre,kartoffel med grgn salat Pyntet med kakaopulver
TOR Grgntsagsfrikadelle /Eblegraed
21 Med skysovs stegte kartofler og ratatouille Med flgde
FRE Fiskifad Rabarbersuppe (lun)
22 Med able,hvidvinssovs,citron og aerter Med frossen flgdetop
LOR Grgntsagskrebinet Fersken
23 Med forarsgrgnt og kartofler i peberodssovs Med makronflgdeskum
S@ON Vegetarisk farsbrgd Sherryfromage
24 Med skysovs,broccoli og smgrdampede gulergdder Med chokolade og ngdder
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MAN broccoli/oste kroket Italiensk is
25 Med skysovs,rabarberchutney og surt Med cocktailbaer og chokolade
TIR Vegetarboller Vafler
26 | karrysovs med lgse ris fine aerter Med Hjemmelavet brombaersyltetgj
ONS Lasagne Stikkelsbaergrad
27 Med sprgd forarssalat Med flgde
TOR Stjerneskud Hindbaerkoldskal
28 Med stegt og dampet fisk,rejer,citron og pynt Med kammerjunkere
FRE Hakkebgf(vegetar) Ymerfromage
29 Med blgde Igg,skysovs og rgdbeder Med kirsebaersovs
LR Vegetarisk gryderet Paere
30 Med blomkal,forarslgg,gulergdder og fine eerter Med creme og crunch
SON Selleristicks Citronfromage
31 Med stuvet spinat og gulergdder Med fladeskum og pynt

Spegrgsmal omkring allergener kontakt kakkenet



