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1 Med pære, pistagebund og limegeleMed skysovs, rysteribs og drueagurker

CheesecakeVegetarisk farsrulleFRE

2 Med karameliserede mandlerMed skysovs og hjemmekogt rødkål

ÆbletrifliVegetarisk nøddestegLØR

3 Med flødeskum og chokoladeMed skysovs,gulerødder og agurkesalat

BaileysfromageBrocolimedaljonSØN

4 Med kammerjunkereMed groft rugbrød,tomat og purløg

KoldskålSpansk æggekageMAN

5 Med flødeI flødesovs med ribsgelé og agurkesalat

RabarbergrødVegetarbollerTIR

6 Med chokoladepyntMed hollandaise,citron og spidskålsalat

KærnemælksfromageHjemmerøget laksONS

7 Belle HeleneMed frisk klippet purløg

PærerVegetarisk pølseretTOR

8 Med cruncheMed æbler/svesker, skysovs,tyttebær og surt

CitrondessertFarsbrød(vegetar)FRE

9 Med flødeskumMed skysovs,rabarberchutney og surt

ChokoladebuddingGrøntsagskrebinetLØR

10 Med rabarberMed kartoffelmos og asie

Hvid chokolademousseVegetarisk gryderetSØN

11 BoysenbærsyltetøjMed persillesovs og smørdampet gulerødder

PandekagerPaneret HallouniMAN

12 Med bærsovsMed smørsovs,citron og radisesalat med purløg

NougatfromageStegt hornfiskTIR

13 Med flødeMed skysovs og smørdampede gulerødder

RødgrødSvampefrikadellerONS

14 Med flødeskumMed kartoffelgratin og agurkesalat

KirsebærfromageSelleristicksTOR

15 Små kager med fyldMed skysovs, smørdampede gulerødder og agurkesalat

Petit foursVegetar frikadellerFRE

16 Med flødeskumMed skysovs,blommechutney og surt

ChokolademousseRødbedebøfLØR

17 Chokolade og appelsinMed majroe,gulerødder og fine ærter

Isdessert med knasGrøntsags frikasseSØN

18 Med tvebakkerMed hvidvinssovs,spidskålssalat med gulerødder

SolbærsuppeVegetarbollerMAN

19 Med jordbærsovsMed stuvet ærter og gulerødder og planteprotein

FløderandTarteletterTIR

20 Pyntet med kakaopulverMed asparges,porre,kartoffel med grøn salat

Tiramisu i glasSommertærteONS

21 Med flødeMed skysovs stegte kartofler og ratatouille

ÆblegrødGrøntsagsfrikadelleTOR

22 Med frossen flødetopMed æble,hvidvinssovs,citron og ærter

Rabarbersuppe (lun)Fisk i fadFRE

23 Med makronflødeskumMed forårsgrønt og kartofler i peberodssovs

FerskenGrøntsagskrebinetLØR

24 Med chokolade og nødderMed skysovs,broccoli og smørdampede gulerødder

SherryfromageVegetarisk farsbrødSØN
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25 Med cocktailbær og chokoladeMed skysovs,rabarberchutney og surt

Italiensk isbroccoli/oste kroketMAN

26 Med Hjemmelavet brombærsyltetøjI karrysovs med løse ris fine ærter

VaflerVegetarbollerTIR

27 Med flødeMed sprød forårssalat

StikkelsbærgrødLasagneONS

28 Med kammerjunkereMed stegt og dampet fisk,rejer,citron og pynt

HindbærkoldskålStjerneskudTOR

29 Med kirsebærsovsMed bløde løg,skysovs og rødbeder

YmerfromageHakkebøf(vegetar)FRE

30 Med creme og crunchMed blomkål,forårsløg,gulerødder og fine ærter

PæreVegetarisk gryderetLØR

31 Med flødeskum og pyntMed stuvet spinat og gulerødder

CitronfromageSelleristicksSØN

Spørgsmål omkring allergener kontakt køkkenet


