MADSERVICE MENUPLAN

SEPTEMBER 2026

Periode 1/09/2026 30/09/2026 Side 1
TIR Svampefrikadeller Romfromage
1 Maed skysovs og rgdbedesalat Med cacao flgdetop og appelsin
ONS Soyakad Vanilleis
2 | fladesovs med kartoffelmos oq tyttebaer Med chokoladesovs og vafler
TOR Frikadeller(vegetar) Alliancegrad
3 Med kold kartoffelsalat,agurk,purlgg og tomat Med flgde
FRE Fiski fad Panna cotta
4 Med abler,tomatsovs,aerter og citron Med paerekompot
LOR Enebeergryde Muldvarpeskud
5 Med soyak@d, gulergdder og kartoffelmos (Sveskedessert)
S@N Selleristicks Citronfromage
6 Med kartoffelgratin og agurkesalat Fladeskum,chokoladepynt
MAN Farsbrgd(vegetar) Koldskal
7 Med abler/svesker, skysovs,tyttebaer og surt Med kammerjunkere
TIR Vegetarpglser Vafler
8 Med varm kartoffelsalat,sennep og ketchup Syltetgj og fladeskum
ONS Stegt sild Solbeer/ribsgred
9 Med persillesovs og rgdbeder Med flgde
TOR Brocolimedaljon Chokoladeparfait
10 Med skysovs,gulergdder og agurkesalat Med hindbaersovs
FRE Kartoffelgratin AEbletrifli
11 Med spinat,ost og rgdkalssalat Med karameliserede mandler
LAR Efterarsgryde Chokoladebudding
12 Med soyakgd,veganske pglser og kartoffelmos Med fladeskum
SON Ngddepostej Kirsebaerfromage
13 Med rysteribs og broccoli Med fladeskum
MAN broccoli/oste kroket Pandekager
14 Med skysovs,og aeble/sellerisalat Med jordbeersyltetgj
TIR Fiskelasagne Stikkelsbeaergrad
15 Med torsk,spinat og spidskalssalat med agurk Med flgde
ONS Grgntsagshbiksemad Ymerfromage
16 Med s@de kartofler og kikeerter Med brombaersovs
TOR Svampestroganoff Tiramisu i glas
17 Med grov kartoffelmos og surt Pyntet med kakaopulver
FRE Hakkebgf(vegetar) Hindbaerdessert
18 Med blgde lgg,skysovs og rgdbeder Fladeskum
LOR Grgntsagskrebinet Is
19 Med skysovs stegte kartofler og ratatouille Med krokant
SON Selleristicks Cocktailfromage
20 Med stuvet spinat og gulergdder Med flgdetop
MAN Vegetar frikadeller Solbaersuppe
21 Med stuvet eerter og gulergdder,samt surt Med tvebakker
TIR Efterarsteerte Cheesecake i glas
22 Med butternut squash,graeskarkerner og salat Med brombeaer topping og pynt
ONS Bolognese(vegansk) Jordbeergred
23 Med kartoffelmos og asie Med flgde
TOR Dampet laks Gammeldags eeblekage
24 Med citronsovs og smgrdampede gulergdder Med fladeskum og ribsgele
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FRE Vegetarisk farsrulle Flgderand

25 Med skysovs, rysteribs og drueagurker Med karamelsovs
LOR Tarteletter Peere i portvin

26 Med chunks(plantebaseret protein) i asparges Hjemmesyltet psere med rédcreme
S@ON Ngddepostej Sherryfromage

27 Med hjemmekogt radkal og brunede kartofler Med chokolade og ngdder
MAN Lasagne Sveskegred

28 Med hvide bgnner,rodfrugter og hvidkalsalat Med Flgde

TIR Rgdbedebgf Mikkelsdagssuppe

29 Med peberrodssovs og bgnner Grgntsagssuppe med urter /ristoppe
ONS Fiskefrikadeller Fersken

30 Med kaperssovs,citron og coleslaw af rodfrugter Med makronfladeskum

Spegrgsmal omkring allergener kontakt kakkenet



